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ΠΕΡΙΓΡΑΜΜΑ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ

Εισαγωγή, το περιβάλλον «αποθήκη», διαπίστωση της παρουσίας προσβολής από ζωικούς εχθρούς, παράγοντες που επηρεάζουν την προσβολή από ζωικούς εχθρούς των αποθηκευμένων προϊόντων. Καταπολέμηση ζωικών εχθρών στις αποθήκες, εντομοτοξικές ουσίες, απεντομώσεις, αποτελεσματικότητα εντομοκτόνων, Καπνιστικά εντομοκτόνα, Βιολογικές και άλλες μέθοδοι. Έντομα Αποθηκών (Κολεόπτερα, Λεπιδόπτερα, Δικτυόπτερα, Θυσάνουρα, Ψωκόπτερα), Ακάρεα. Αλλεργίες και άλλες επιπτώσεις από τα έντομα των αποθηκών. 

Στοιχεία διατροφικής αξίας φυτικών προϊόντων και απώλειές τους με τη συντήρηση ως νωπά. Στοιχεία φυσιολογίας και ποιότητας αποθηκευμένων σιτηρών και ξηρών καρπών. Αποθήκευση σιτηρών και ξηρών καρπών: συνθήκες αποθήκευσης και απώλειες ποιότητας και ποσότητας. Στοιχεία φυσιολογίας και ποιότητας συγκομισμένων νωπών οπωροκηπευτικών. Εκτίμηση ποιότητας νωπών οπωροκηπευτικών. Συντήρηση νωπών οπωροκηπευτικών, συνθήκες και απώλειες ποιότητας. Τροποποιημένη ή ελεγχόμενη ατμόσφαιρα κατά τη συντήρηση. Μεταφορά νωπών οπωροκηπευτικών. Λιανεμπόριο, καινοτόμα νωπά προϊόντα.
ΕΒΔΟΜΑΔΙΑΙΟ ΠΡΟΓΡΑΜΜΑ

	Εβδ.
	ΠΕΡΙΕΧΟΜΕΝΟ ΘΕΩΡΙΑΣ / ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟΥ

	1η 
	Το οικοσύστημα της αποθήκης: βιοτικοί και αβιοτικοί παράγοντες που επιδρούν στην αποθήκευση, απώλειες κατά την αποθήκευση λόγω της παρουσίας των ζωικών εχθρών, κύριες κατηγορίες ζωικών εχθρών

	2η 
	Έντομα αποθηκευμένων γεωργικών προϊόντων και τροφίμων- Κολεόπτερα: βιολογία, οικολογία, μορφολογία
Εργαστήριο: τα κυριότερα είδη κολεοπτέρων σε αποθηκευμένα γεωργικά προϊόντα και τρόφιμα 

	3η 
	Έντομα αποθηκευμένων γεωργικών προϊόντων και τροφίμων- Λεπιδόπτερα και άλλα αρθρόποδα: βιολογία, οικολογία, μορφολογία

Εργαστήριο: τα κυριότερα είδη των παραπάνω taxa σε αποθηκευμένα γεωργικά προϊόντα και τρόφιμα

	4η 
	Αντιμετώπιση εντόμων αποθηκευμένων γεωργικών προϊόντων και τροφίμων- μέθοδοι μηχανικής, φυσικής, βιολογικής, βιοτεχνικής και χημικής καταπολέμησης

	5η 
	Έτεροι εχθροί σε αποθηκευμένα προϊόντα- Ξυλοφάγα έντομα, βιολογία, οικολογία, αντιμετώπιση
Εργαστήριο: Κυριότερα είδη ξυλοφάγων εντόμων

	6η 
	Έτεροι εχθροί σε αποθηκευμένα προϊόντα και το αστικό περιβάλλον- τρωκτικά και άλλα σπονδυλωτά, Blattaria, Thusanura, Psocoptera

	7η 
	Ζωικοί εχθροί δημόσιας υγείας στα τρόφιμα και το αστικό περιβάλλον (ακάρεα, έντομα μυιάσεων, αιμομυζητικά είδη, σπονδυλωτά).
Σημασία των ως άνω εχθρών για τη ανθρώπινη υγεία: μετάδοση ασθενειών, μεταφορά τοξινών, σχέση με την ανάπτυξη αλλεργιών κα.

	8η 
	Στοιχεία διατροφικής αξίας φυτικών προϊόντων με έμφαση στα φρούτα και λαχανικά και απώλειες διατροφικών στοιχείων με τη συντήρηση

	9η 
	Στοιχεία φυσιολογίας και ποιότητας αποθηκευμένων σιτηρών και ξηρών καρπών

Εργαστήριο: χρήση οργάνων μέτρησης κλιματικών παραμέτρων αποθηκών και ψυχρομετρικού χάρτη

	10η 
	Αποθήκευση σιτηρών και ξηρών καρπών: συνθήκες αποθήκευσης και απώλειες ποιότητας και ποσότητας

Εργαστήριο: επίσκεψη σε χώρο συντήρησης νωπών οπωρών ή και αποθήκευσης σιτηρών

	11η 
	Στοιχεία φυσιολογίας και ποιότητας συγκομισμένων νωπών οπωροκηπευτικών 

Εργαστήριο: εξοπλισμός εκτίμησης ποιότητας νωπών οπωροκηπευτικών και χρήση του

	12η 
	Συντήρηση νωπών οπωροκηπευτικών: συνθήκες και απώλειες ποιότητας. Τροποποιημένη ή ελεγχόμενη ατμόσφαιρα κατά τη συντήρηση. Συσκευασία.

Εργαστήριο: Έναρξη επιδεικτικών δοκιμών μεταβολής ποιότητας με τη συντήρηση

	13η 
	Μεταφορά νωπών οπωροκηπευτικών.

Εργαστήριο: Τελική εκτίμηση ποιότητας των επιδεικτικών δοκιμών

	14η 
	Λιανεμπόριο. Φρεσκοκομμένα οπωροκηπευτικά.
Εργαστήριο: επίσκεψη σε λαϊκή αγορά και έλεγχος ποιοτικών υποβαθμίσεων οπωροκηπευτικών


ΒΙΒΛΙΑ ΣΤΟ ΕΥΔΟΞΟΣ

Μιλτ. Δ. Βασιλακάκης

Μετασυλλεκτική Φυσιολογία Μεταχείριση Οπωροκηπευτικών και Τεχνολογία

Εκδ. Γαρταγάνη, Θεσσαλονίκη, 2006, σελ. 586

Σταμόπουλος Δ. Κ.
Εχθροί αποθηκευμένων προϊόντων, μουσείων και κατοικιών

Πανεπιστημιακές Εκδόσεις Θεσσαλίας, σελ. 237.

Μπουχέλος Κ. Θ.

Ξυλοφάγα Έντομα Κατοικιών- Αντιμετώπιση, Βιολογία, Αναγνώριση

Αγρότυπος ΑΕ, σελ. 112.
